EINBAUKOCHGERAT EeLektro-Gas

Installation - Gebrauch - Wartung

COOKING HOB ELectrogas
Installation - Use - Maintenance

BCTPAUBAEMbLIE HAITPEBATEJIbHbIE
NMOBEPXHOCTW ras-anektpo

YcTtaHoBka — Ucnonb3oBaHue — Yxopg

wlniser

KG 40.600... KG 31.600... KG 22.600... KCG 40.600...
KCG 31.600... KCG 22.600... KG 20.290... KCG 20.290...
KG 60.800... KG 50.700...




D
SEHR GEEHRTER KUNDE,

wir danken Thnen und begliickwiinschen Sie zu
Threr Wahl.

Dieses neue Produkt, sorgfaltig entworfen und mit
erstklassigen Materialien hergestellt, wurde genau
gepriift um alle Ihre Forderungen an ein perfektes
Kochen zu erfiillen.

Wir bitten Sie deshalb die einfachen Anweisungen
zu lesen und einzuhalten, damit von der ersten
Anwendung an ausgezeichnete Ergebnisse erreicht
werden konnen.

aiser
OLAN-Haushaltsgerite
Berlin, Germany
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DIESES PRODUKT IST ALS HAUSHALTSGERAT GE-
DACHT. FUR SCHADEN AN SACHEN ODER
PERSONEN, DIE AUF FALSCHE INSTALLATION BZW.
UNGEEIGNETEN GEBRAUCH ODER MISSBRAUCH
ZURUCKZUFUHREN SIND, UBERNIMMT DER
HERSTELLER KEINERLEI VERANTWORTUNG.
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DEAR CUSTOMER,

We thank you and congratulate you on your
choice.

This new carefully designed product, manu-
factured with the Kighest quality materials, has
been carefully tested to satisfy all your cooking
demands.

We would therefore request you to read and follow
these easy instructions which will allow you to
obtain excellent results right from the start.

aiser
OLAN-Haushaltsgeréte
Berlin, Germany
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THIS APPLIANCE IS CONCEIVED FOR DOMESTIC USE
ONLY. THE MANUFACTURER SHALL NOT IN ANY WAY
BE HELD RESPONSIBLE FOR WHATEVER INJURIES OR
DAMAGES ARE CAUSED BY INCORRECT INSTALLATION
OR BY UNSUITABLE, WRONG OR ABSURD USE.
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YBaxxaeMmbiii NOKynaTeb,

mbl Ostarojapum Bac 3a Bamr Beibop m nozapasisem c
YIQUHOM TOKYNKOM. IJTOT HOBBIA TPOJYKT, THIATEILHO
pa3pabOTAHHBIA M M3TOTOBJIEHHBIA W3 TEPBOKJIACCHBIX
MaTepuasion, ObLJT OCHOBATEJILHO ONPOOOBAH, YTOOBI Y4ecTh
Bce Bamm tpeboBanus K COBEPIIEHCTBOBAHMIO NPONECCa
npurorosienus oo Ilooromy mpt npocum Bac
BHUMATEJILHO TPOYMTATH ITO PYKOBOJACTBO 10 IKCILTyaTa
MK 1 COOJIOAATH NMPOCTHIE YKA3aHUA. UTO NO3BOJIAET C
CAMOrO HAva/1a MPUMEeHeHK s YCTPORCTBA J0CTHYL OTIIAYHBIX
pe3ysbTaToB. C STMM COBPEMEHHBIM anmapaToM Mbl KeJaem
Bam Bcero camoro namityuinero.

aiser
OLAN-Haushaltsgeréte
Berlin, Germany
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OTOT NPMBOP CO3AAH ANA
NCIOJIb3SOBAHNA B JOMALLUHEM
XO3ANCTBE. ®UPMA U3rOTOBUTEb HE
HECET HUKAKOW OTBETCTBEH

HOCTW 3A YLLEPB, HAHECEHHbIA NNLIAM
N UMYLLEECTBY, BO3HVKAIOLLY B
PE3YNbLTATE HEMNPABUJIbHOW YCTAHOBKW
N UCNONb3OBAHWA YCTPOWCTBA.
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Anweisungen
fiir den Benutzer

Installation

Samtliche Installationsarbeiten (Elektroanschluf3,

Gasanschluf}, Anpassung an einen anderen Gasty-
e, darauffolgende Einstellungen, usw.) miissen
aut der geltenden Vorschriften durch Fachper-

sonal ausgefiihrt werden.

Fuir die spezifischen Anleitungen verweisen wir an

den dem Installateur vorbehaltenen Teil.

Gebrauch

Gasbrenner (Abb. 1-3-3a-3b-3c). Zur Anziindung des
Gasbrenners eine Flamme gegen die kleinen Locher an
der Brennstelle halten, wobei man den entsprechenden
Knopf entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur
Grofstellung dreht und gedrtickt hilt. Sobald der
Brenner angeziindet ist, Gasflamme auf die
gewiinschte Stellung regeln. Die Kleinstellung befindet
sich am Ende der Drehung entgegen dem
Uhrzeigersinn.

Bei den Modellen mit automatischer Anziindung den
Knopf wie oben beschrieben bis zur Kleinstellung dre-
hen, wobei man gleichzeitig auf das dafiir bestimmte
Anzﬁndun}glsknépfchen driickt. Bei den Modellen mit
automatischer /simultaner Ziindung (einhéndig) nur
den entsprechenden Bedienknopf wie oben beschrieben
betdtigen.

Die elektrische Entladung zwischen diesem Element
und dem Brenner verursacht die Anziindung der
gewiinschten Brennstelle. Sobald der Brenner an ist,
den Knopf sofort loslassen und die Flamme nach
Wunsch regeln.

Die Brennerziindung bei den Modellen mit thermo-
elektrischer Sicherheit erfolgt wie in den oben
beschriebenen Fillen, den Bedienknopf dabei auf max.
Leistungsstufe ca. 3/5 Sekunden bis zum Anschlag
gedriickt halten.Wenn der Knopf wieder losgelassen
wird, kontrollieren Sie, daf8 der Brenner angeziindet
bleibt.

Es wird empfohlen, Tépfe mit dem richtigen Durch-
messer im Verhéltnis zur Groe der Brennstelle zu ver-
wenden, um zu vermeiden, daf} die Flammen um den
Topf herum ziingeln. Lassen Sie die Kochstellen nicht
mit leeren Topfen eingeschaltet; verwenden Sie keine
Grillgerte auf Crystal-Kochstellen. Es wird empfohlen,
den Haupthahan der Gasleitung und/oder der Gasfla-
sche nach dem Kochen immer zu schlieflen.
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Instructions
for use

Installation

All the operations concerned with the in-
stallation (electrical connection) must be
carried out by qualified technicians, in terms
with the standards in force.

For specific instructions, kindly read the part
reserved for the installation technician.

Use
Gas burners (Fig. 1-3-3a-3b-3c). The ignition of the
gas burner is carried out by putting a small flame
to the up}ﬁer part holes of the burner, pressing and
rotating the corresponding knob in an anti-
clockwise manner, until the maximum position has
coincided with the marker. When the gas burner
has been turned on, adjust the flame according to
need. The minimum position is found at the end of
the anti-clockwise rotation direction.
In models with automatic ignition, operate the
knob as described above, pressing simultaneously,
the corresponding push-button. For models with
automatic/simultaneous (with one hand) ignition,
it is sufficient to proceed as described above using
the corresponding knob. The electric spark
between the ignition plug and the burner provides
the ignition of the burner itself. After ignition, im-
mediately release the push-button and adjust the
flame according to need.
For models with a thermoelectric safety system, the
burner is ignited as in the various cases described
above, keeping the knob fully pressed on the
maximum position for approximately 3/5 seconds.
After releasing the knob, make sure the burner is
actually lit.
N.B. - we recommend the use of pots and pans
with a diameter matching that ofpthe burner, thus
greventing the flame from escaﬁ)ing from the
ottom part and surrounding the pot
- do not leave any empty pots or pans on the fire
ildlt)) not use any tools for grill-cooking on Crystal
obs.
When cooking is finished, it is also a good norm to
close the main gas pipe tap and/or cylinder.
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YKasaHus
ANa nonb3oBaTtens

YcTaHoBka

Bce paboTbl No yctaHoBKe (MOAKIMIOYEHNE K 371.
ceTu, NOAKNIOYEHNE K ra3onpoBoay,
npucnocobnexHve K gpyromy Tuny rasa,
COOTBETCTBYIOLME YCTAHOBKM U T.4.) BOMKHbI
NPOBOAUTLCHA B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLMMMN
npeanucaHnaMn KBanuuumpoBaHHbIMK
cneyvanuctamm. CooTBeTCTBYOLWME
cneyndguyeckmne ykasaHna npuBeeHbl B pasgene
015 MOHTepa.

OkcnnyaTtayus
as. ropenku (Puc. 1-3-3a-3b)
YT06bI 3a>KE4b ropesnky, NogHecuTe nnams Crm4kn
VNN 3aXKUrankyv K ManeHbKUM OTBEPCTUAM B HEW,
HaXXMUTE Ha Py4YKy nepeknoyaTens u yaepxuwsas
ee HaXkaTon, MOBEPHUTE MPOTUB HYacOBOW CTPENKMN
[0 MONIOXXEHNSA MakcMmanbHOM nodadu rasa (He fo
ynopa, T.K. MONoXKeHve yropa cooTBETCTBYET MasoWn
nogaye rasa). Kak TonbKo ropenka 3ax>eTcs,
OTperynmpynTe nnams Ao XXenaemoro ypoBHS.
B mogensax ¢ aBToMaTtM4ecKMM MOAXKUIOM HYXHO
NOBEPHYTb Nepekn4aTenb A0 MNOMOXEeHNS
MaKcuManbHON nogadu rasa, Kak 3TO OnucaHo
Bbille, HaXXaB OAHOBPEMEHHO KHOMKY NOoXura
COOTBETCTBYIOLEN KOH(OPKM.
B mogensx c aBTomaTtn4eckim

CUHXPOHHBIM nogykurom Bam octaetcs nuwb
NMOBEPHYTb Ha>kKaB O[HOWN PYKOWN PErynsaTop Hy>KHON
KOH(POPKM KakK OMnMcaHo BbILLE.
ONeKTpUHECKUn paspsag Mexgy 9N1emMeHToM v
ropenkon, BO3HUKAIOLLMIA NPy NOBOPOTE PYy4KK
perynsaTtopa, obecne4msBaeT ee aBTOMaTUHECKUN
nogykur. Kak Tonbko ropenka 3axkeTcs,
OTNYCTUTb PY4Ky M OTPErynMpoBatb nnams go
»Kenaemoro ypoBHS.
B mogensx ¢ 3awmTon oT yTeyku rasa (ganee
ra3oKOHTPOSIb) NOKNUT FOPENKN NPOUCXOAUT TaK
)K€, KaK 1 B BbILEOMNNCaHHbIX CITy4asx, Npyu 3ToM
PY4Ky perynstopa noBepHyTb A0 MOIOXEHNS
MaKCMMasibHOW NogaYum rasa v fep>xatb HaxaTomn
B TeyeHve 3 -5 cekyHa. OTnycTuB pyyKy
perynsTopa npoKOHTPONMPYNTe, NpoJdosnKaeT nn
ropenka ropeTb.
PekomeHayeTCca NpUMEHsTL Nocyay B
COOTBETCTBUM C Pa3MepPOM ropesiok, YTobbl
n3bexarb 3axnecTbiBaHNe UX niameHem.
He ocTaBnsnTe ropenku BKMOYEHHbIMM CO CTOSALLEN
Ha HMX nycTon nocygon. He ncnonbaynte rpunb Ha
Kepamnyecknx noBepxHOCTaX. o 3aBepLlueHuio
paboTbl He 3abbiBaTe BbIKIIOYATb FOPEsNKy U
nepekpbIBaTh rMaBHbIN KpaH nogadu rasa.
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Kochplatten/Glaskeramik Heizelemente (Abb. 2-2a-3-
3a). Den Schalter auf die den Kochanforderungen ent-
sprechende Position drehen. Beachten Sie dabei, daf
mit steigender Zahl auch die Heizleistung zunimmt,
siehe Tabelle “Anwendung der Elektrokochplatten” /
Heizelemente glaskeramik. Die Kontrolleuchte an der
Vorderseite des Ofens oder an der Schalttafel zeigt das
Einschalten der Kochplatte an.

Das Fortbestehen eines leichten Nachleuchtens ist bei
bestimmten Kontrolleuchten auch nach Abschaltung
des Apparats allerdings als normal zu betrachten.

N.B.: fiir den Gebrauch der Elektro-Kochplatten /

Heizelemente glaskeramik empfehlen wir die

Verwendung vonT6pfen mit geradem Boden mit

gleichem oder nur wenig groerem Durchmesser als

die Kochplatte selbst;

¢ vermeiden Sie das tiberlaufen von Fliissigkeiten,
indem Sie nach Erreichen des Siedepunktes oder
Erhitzen der Fliissigkeit die Warmezufuhr
zuriickschalten;

o lassen Sie die Elektro-Kochplatten nicht ohneTopf
oder mit leeren Topfen eingeschaltet;

¢ Nach dem Kochen drehen Sie den Knopf wieder auf
die “AUS"-Position zurtick.

Sobald ein Rib in der glaskeramik Oberfliche

sichtbar wird, ist das Gerit sofort vom

Versorgungsnetz zu trennen.
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Electrical plates / Vitroceramic heating elements
(Fig. 2-2a-3-3a). Rotate the knob towards the
position required for cooking and bear in mind
that the higher the number, the higher the heat
output. See table "use of electrical plates"/ heating
elements vitroceramic.

The pilot light on the stove panel level signals that
the plate is "on".

Some types of pilot lights will maintain some
slight luminescence even after disconnection.
That is quite normal.

N.B.: When using electrical plates / heating
elements vitroceramic, we recommend flat bottom
recipients with a diameter equal or slightly larger
than that of the plate itself.

e avoid liquid overflow. Therefore, after boiling
or heating liquids, reduce the heat output;

do not leave the electrical plates on with empty
pots and pans;

when cooking is finished, rotate the knob back
into closing and/or disconnected position.

In the event of even a slight fracture on the
cooking vitroceramic surface, disconnect the
electric power supply immediately.
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3neKTpuyeckue NoBepxXHoCTU co
CTeKnokepaMm4eckumu HarpesaTeibHbIM1
anemeHTamu (Puc. 2-2a, 3-3a)

YcTaHoBMTb NepeksodaTenb Ha Xenaemyto
no3mumio. YunTbiBaiTe Npy 9TOM, 4TO C pacTyLien
LUndpon yBenMHMBaeTCa TakxXe U MOLHOCTb
Harpesa 3/1eMEHTOB, CMOTpUTE Tabnuuy
“rpMMeHeHNe aNEKTPUHECKNX HarpeBaTebHbIX
nosepxHocTen. CTeknokepammnyeckune
HarpeBaTerbHble 3nemMeHTbl”. KOHTponbHble
NamnoYKu Ha NepeaHen NaHeny unv Ha naHesnm
NepeKioYEeHNs yKa3blBaloT Ha

BK/TIOHEHHOE COCTOSIHME HarpeBaTesbHOro
anemeHTa. Jlerkoe octaTo4HOe cBEYeHNe
KOHTPOJIbHBIX NTaMMO4Y€eK NMocse BbIKMOYEHNs
NANTbI HE CHNTAETCH HEUCMPABHOCTHLIO U ABMAETCA
HOpMarbHbIM.

MpumeyaHune: [Ns aneKTpUYEecKnx NoBEpPXHOCTEN
CO CTEKITOKEPaMUYECKNMUN HarpeBaTenbHbIMU
3MIEMEHTaMN PEKOMEHAYETCSA NMPYMEHEHNE Nocy bl
C NJSIOCKUM JHOM ¥ pa3MepoM OAVHAKOBbIM UK
NWLb HE3HAYUTENbHO OONbLIMM, YEM CaM
HarpeBaTeribHbI 31EMEHT;

- I3beranTte BblberaHns XXugKocTun, yMeHbLUas no
Mepe ee 3aKunaHusa nepeknyaTenemM cTeneHb
HarpeBa 3N1eMeHTa;

- ByAbTe BHMUMaTENbHbI 1 OCTOPOXXHbI MPK
NPVYMEHEHNN caxapa 1 caxapocoep X atimx
BELLECTB, T.K. caxap pearvpyeT ¢ kepamnyeckomn
NMOBEPXHOCTbLIO, M 3TO MOXKET MPUBECTM K
HEOTBPAaTVMbIM MOBPEXAEHNAM;

- 3anpelaeTcs ycTaHOBKa Ha pasorpeTbix
KOHopKax nocyfbl C MOKPbIM AHULLEM, N6O 3TO
MOXXET MPUBECTN K HEOTBPATUMbIM U3MEHEHNAM
Ha NnuTe (HeyJdanswowmecs NATHa);

- He npumeHsanTe anoMnHuEBbIX KacTpronb, He
MMeroLmMx cepTudmkaTa npmucnocobneHnst K
paboTe ¢ KepaMMyeCcKon NMTon;

- He ocTtaBnsnTe BKNOYEHHbIM HarpeBaTerbHbIV
anemeHT 6e3 NocyApbl UM CO CTOSALLEN Ha HEM
NycTON KacTplonen;

- MNocne 3aknnaHns NOBEpPHUTE PyHKy
nepeknioyarens B nonoxexve “BblKJ1.” B cny4ae,
ecnu Bbl 3amMeTuTe faxe He3HAYMTENbHYHO
TPELUMHY Ha CTEKIIOKepPaMU4eCKon NOBEPXHOCTH,
TOTYaC OTKIIOYNUTE MIUTY OT ANEKTPOCETH
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WICHTIG: CRYSTAL KOCHSTELLEN

DIE SCHRAUBE ‘A’ SOLL NICHT ZU FEST ANGEZOGEN WERDEN, MAX. NOCH UM EINE UMDREHUNG ZIEHEN, NACHDEM DIE
HALTERUNG ‘B’ THRE RICHTIGE STELLUNG (S. ABBILDUNG) ERREICHT HAT. SICHERSTELLEN, DASS DIE AUFLAGEFLACHE
VOLLKOMMEN EBENFLACHIG IST. DEN DAZU VORGESEHENEN DICHTRING AUS SCHAUMKUNSTSTOFF VERWENDEN. DIE CRYSTAL-
KOCHSTELLEN DURFEN MIT SPANNUNGEN INFOLGE VON UNREGELMASSIGKEITEN IN DER AUFLAGEFLACHE NICHT BELASTET

WERDEN.

WARNING: CRYSTAL HOBS
DO NOT TIGHTEN SCREW ‘A’ EXCESSIVELY, ONE TURN MAX WILL BE SUFFICIENT, AFTER CORRECTLY FITTING SHAFT ‘B’ INTO
PLACE, AS SHOWN IN THE PICTURE. ENSURE THAT THE SUPPORTING SURFACE IS PERFECTLY EVEN. FIT THE APPROPRIATE EXPANDED
SEAL. CRYSTAL HOBS MUST NOT BE SUBJECTED TO STRAINS CAUSED BY UNEVEN SUPPORTING SURFACES.

BAXKHO: CTEKNAHHbBIE HAPEBATEJIbHBIE NMOBEPXHOCTU:

BWHT “A” HE CNEAYET CUJIbHO 3AKPYY/BATb, MAKCUMAJIBHO ELLE HA OIMH OBOPOT MNOCJE
TOr0, KAK KPEMJEHUE “B” 3AMIMET CBOE MOJIOXXEHUE (cm. Puc.) VEEAUTECD, HTO NMOBEPXHOCTb
MPUNErAHNA BE3YIMPEYHO POBHASA. MPUMEHAWTE A1 3TOMO YMNOTHUTENILHOE KOMbLIO U3
MEHOMNACTA. BO U3BEXXAHUE CEPBE3HbIX MOBPEXAEHWU HE MOJBEPTAWMTE CTEKNAHHBLIE
MOBEPXHOCTW HATPEBATENEN MAUTbLI YPESMEPHbLIM HATPY3KAM

Anwendung der Heizkorper/Glaskeramik Heizelemente

Kommutator  Energie Intensitit  Kocharten
regler der Wiarme

1 1-2 gering Fett verfliissigen esw. - kleine Mengen Fliissigkeit erwarmen

2 3-4 leicht mittlere Mengen Fliissigkeit erwarmen: Cremes, Sofsen - langsames
Kochen

3 5-6 niedrig auftauen - grole Mengen Fliissigkeit erwdrmen - Kochen unter
dem Siedepunkt

4 7-8 mittel Kochen von zarten Braten: bei Siedepunkt kochen

5 9-10 stark Kochen von Braten - gekochtem Fleisch; Kochen in der Pfanne

6 10-11 ganzstark  grofie Mengen Fliissigkeit zum Sieden bringen; backen

use of electrical plates/vitroceramic heating elements
commutator energy heat cooking methods
regulator  intensity

1 1-2 slight melting of fats efc.; heat small quantities of liquid

2 3-4 mild heating of medium quantities of liquid; puddings, long-cooking sauces

3 5-6 slow defreezing - heat large quantities of liquid; cooking below boiling
temperature

4 7-8 medium tender roasts; cooking at boiling temperature

5 9-10 high roasts - boiled food; pan-frying of meats

6 10-11 burning heat  bring large quantities of liquid to boil; fry

MpumeHeHne HarpesaTenein/CTeknokepammyeckme HarpeBaTesibHble 3/IeMEeHTbI

Mepeknioyatens CtyneHn  WHTeHcuBHOCTb Buabl npurotoBneHus
Harpesa Harpesa

1 1-2 04€eHb CNabbIN  XUPHBIE XXUAKOCTW U T.M. — Pa30rpeB ManbiX KONMYECTB XUAKOCTH

2 3-4 nerkui pasorpeB CPefHNX KONIMYECTB XWUAKOCTU: KPEeMbI, COYChl - MEANEHHOe
NpUroToBneHne

3 5-6 cnabbli pasMopakvBaHue — pa3orpes 60MbLUMX KONNYECTB XXUAKOCTY -
MCMONb30BaHWe B Anana3oHe TemnepaTyp HKe KUNeHus

4 7-8 cpeHun NPUrOTOBIIEHNE HEXHOTO XaPKOro - NPUrOTOBMIEHNE NPU KUMEHUN

5 9-10 CUNBHBIA NPUroTOBIEHNE XXapKOro - XXapeHue Msca; NPUroToBeHne Ha CKOBOpoae

6 10-11 OYEHb CUMbHBIA  KUMSHEHNE 60MbLUINX KOMMYECTB XWUAKOCTM; BbiNeKaHne

15
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Wartung Gas/Elektro

Vor jeder Wartungsarbeit das Gerét ausschalten.
Fiir eine lange Lebensdauer des Gerdts mufi es
unbedingt regelmafig griindlich gereinigt werden.
Dazu folgendes beachten:
¢ Die Teile aus Glas, Stahl und / oder Email miis-
sen mit milden, im Handel erhiltlichen Mitteln
esdubert werden. Verwenden Sie auf keinen
Fall chlorhaltige Mittel (Bleichmittel, usw.).
e Lassen Sie keine sdurehaltigen oder alkalischen
Speisereste (Essig, Zitronensaft, usw.) auf der
Arbeitsfliche;
Die losen Teile der Brennstellen miissen in
warmem Seifenwasser regelméafig gewaschen
und gut abgetrocknet werden. Kontrollieren Sie,
daf die Locher nicht verstopft sind.
Die Elektrokochplatten mit einem feuchten Lap-
pen sdubern und danach mit einer sehr diinnen
Olschicht schmieren, wihrend sie noch lauwarm
sind.
Die rostfreien Roste aus Stahl bekommen einen
bliulichen Beschlag, nachdem sie erhitzt worden
sind, aber dies bedeutet keinerlei
Beeintrichtigung der Qualitdt. Um sie wieder
auf ihren urspriinglichen Anschein zu bringen,
kon-nen Sie sie mit einem leichten Scheuermittel
reiben.
N.B.: - Das eventuelle Schmieren der Hihne muf3
immer durch Fachpersonal und nur im Fall von
Betriebsstérungen vorgenommen werden.
Der Gasschlauch muf auf seinen guten Zustand
regelmdfig kontrolliert werden. Im Fall von
Lecken den Schlauch durch Fachpersonal sofort
ersetzen lassen.

Instandhaltung glaskeramik Oberflache
(Abb. 4a) Vor allem Essensreste und Fettspritzer
von der Kochoberfliche mit einem Schaber entfer-
nen. Danach die warme Flache mit Sidol oder
Stahlfix und Kiichenpapier sdubern, dann mit
Wasser abwaschen und einem sauberen Lappen
trocknen. Spuren von Aluminiumfolie, Plastik-
gegenstinden, Zucker oder stark zuckerhaltigen
Speisen miissen sofort von der warmen Kochilidche
mit einem Schaber entfernt werden um maogliche
Schiden der Plattenoberfldche zu vermeiden. Auf
keinen Fall Schwimme oder Scheuerlappen ver-
wenden; den Gebrauch von aggressiven che-
mischen Putzmitteln wie Fornospray oder Flecken-
reinigern vermeiden.
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Maintenance Gas/Electrical

Prior to anfy operation, disconnect the

appliance from the electrical system.

For long-life to the equipment, a general

cleaning operation must take place

periodically, bearing in mind the following:

e the glass, steel and/or enamelled parts

must be cleaned with suitable non-abrasive

or corrosive products (found on the
market). Avoid chlorine-base products

(bleach, etc.);

avoid leaving acid or alkaline substances on

the )working area (vinegar, salt, lemon juice,

etc.).

the wall baffle and the small covers (mobile

Farts of the burner) must be washed

requently with boiling water and

detergent, taking care to remove every
possible encrustation. Dry carefully and
check that none of the burner holes is fully
or partially clogged;

the electrical parts are cleaned with a damp

cloth and are lightly greased with

lubricating oil when still warm.

e the stainless steel grids of the working area,
after having been heated, take on a bluish
tint which does not deteriorate the quality.
To bring colour back to its original state,
use a slightly abrasive product.

N.B.- Cleaning of the taps must be carried out

by qualified personnel, who must be

consulted in case of any functioning
anomaly.

Check periodically the state of conservation of

the flexible gas feed pipe. In case of leakage,

call immediately the qualified technicians for
its replacement.

Maintenance vitroceramic surface
(Fig.-4a) First of all remove stray food bits and
grease drops from the cooking surface with the
special scraper (fig. 4). Then clean the hot area as
best as possible with SIDOL, STAHLFIX or other
similar products with a papertowel, then rinse
again with water and dry with a clean cloth.
Pieces of aluminum foil and plastic material which
have inadvertently melted or sugar remains or
highly sacchariferous food have to be removed
immediately from the hot cooking area with the
special scraper (fig. 4).-This is to avoid any possible
amage to the surface of the top.
Under no circumstances shoulé) abrasive sponges
or irritating chemical detergents be used such as
oven sprays Or spot removers.

RU

Yxop 3a nnuton Nas/anexkTpo

Mepep kaXx[om YMCTKON OTKMOYaTL Npubop. Ans
npoAaneHns cpoka cny>bbl npubopa HeobxoanMo
€ro perynsipHo 1 OCHOBAaTENbHO YACTUTb. [pn
3TOM HEO6XOAMMO NPUHMMAaTb BO BHUMaHWe
cnepyolee:

- Yactu us ctekna, ctanu Wnunv amanu AormKHbl
YNCTUTBCA CneymnanbHO NpeAHasHayYeHHbIMU ANS
3TOro MowLWwmmMm cpeacteamu. Hu B koem cnydae
He NPUMEeHSINTe XNopocodepXKalyne cpeacTea
(oT6benuBatowme n T.4.)

- He ponyckanTe nonagaHus Ha paboyyto
NMOBEPXHOCTb KUCMOTO- UMK LenioYecoep katmx
0OCTaTKOB MWLM (YKCYC, COK NMMOHA 1 T.4.)

- OTgensemble YacTn ropeniok MOMTE perynsipHo
TennbiM MbIfIbHbIM PACTBOPOM M XOPOLLO CyLUWTE.
KoHTponupyiTe, 4To6bl OTBEPCTUS FOPESIOK He
6bINV 3aKyrnopeHbl.

- OneKTpu4ecKne HarpeBaTerbHbIe MOBEPXHOCTN
YNCTUTE BNAXKHOW TPAMKOW N CMa3blBaTe OYEHb
TOHKUM CIOEM CMa3Ku, MoKa OHM eLle Tensble.

- PewweTkn 13 Hep>xaBeloLen cTanm nokpbiBatoTCcs
B pes3ysnbTaTe Harpesa ronyboBaTbiM HaneTom,
0Of}HaKO 3TO He ABNSAETCHA HeJOCTaTKOM KayecTBa.
YT106bI NPUAATL UM NEPBOHAYasNbHbIN BUA, Bbl
MOXXeTe CMa3blBaTb WX JIETKUM CITIOEM
HaTumpaloLlero cpeacraa.

- N.B.: - Cmaska KpaHOB ra3onpoBoja LoJDKHA
NPOBOAUTBLCHA UCKIIOYNTENBHO cneuyansHo
KBanurLMpoBaHHbIM NEPCOHANIOM U TONbKO B
cny4yae cepbe3HON Henonagkun ycTponcTaa.

- LLnaHr nogayu rasa JomKeH perynspHo
NPOBEPATLCA HA HaNM4ne nospexaeHuin. B
crnydae Te4yu OH [OSDKEH 6biTb HEMENEHHO
3aMeHeH KBanvdvLMpoBaHHbIM NEPCOHAsIOM.

Copep>xaHue B nopsake CTEKI0KepamMmm4eckmx
noBepxHocTen

(Puc.4a) Mpexpae BCcero yaanuTb C NOBEPXHOCTM
CKpebKOM OoCTaTKu NULLM 1 Kanmiu xupa. 3aTem
OYUCTUTL candeTKom, CMOYEHHOM B TEMSIOM
motoLem pactsope Sidol nnu Stahlfix, 06mbITb
YMCTOW BOAOW M MPOTEPETHL HACYXO YUCTON MATKOW
Tpsnkown. CneApl antoMuHNeBon onbru,
nnacTuka, caxapa unm caxapocogep kaiien nuim
OOIKHbI 6bITb HEMEANEHHO yAaneHbl CKPebKoM ¢
NOBEPXHOCTH, 4TOObI N36eXXaTb BO3MOXHbIE
NOBPEXAEHNS NOBEPXHOCTU NAMTLI. HW B Koem
cnyyae He Ucnonb3ynTe AN 9TUX Lenen modanku
VNN TPANKK ANA MbITbs nona. N3beranTe
NMPUMEHEHNSA XUMUYECKN aKTUBHbIX YACTALLMX
BEeLLeCTB Kak, Hanpumep, NSTHOOYUCTUTEb.
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Anleitungen fiir den
Installateur

Installation

Dieses Gerdt ist mit einer Vorrichtung zur Beseiti-
ung der Verbrennungsgase nicht angeschlossen.

Installation und Anschluf8 miissen laut den geltenden

Vorschriften ausgefiirt werden. Gerdt nur in

ausreichend beliifteten Riumen und nach den

gesetzlichen Vorschriften aufstellen.

Die Menge der bengtigten Verbrennungsluft darf

nicht unter 2,0 m*/h pro installierte kW-Leistungs-

einheit liegen. Siche Heizleistungstabelle.

Aufstellung

(Abb. 4) Das Gerit ist fiir den Einbau in einer Ar-
beitsflache vorgesehen, wie aus der Abbildung er-
sichtlich wird.

Die gesamte AuBenlinie der Fliche mit dem mit-
gelieferten Abdichtungsmittel versiegeln.

Gasanschlufl

(s. Abb. 5) Das Gerit an die Gasflasche oder an das
Gasversorgungsnetz nach den geltenden Vorschriften
anschliefen und dabei sicherstellen, daf§ das Gerit auf
den vorhandenen Gastyp eingestellt ist (wenn es nicht
der Fall sein sollte, wird auf das Kapitel “Anpassung
an einen anderen Gastyp” verwiesen). Man sollte
auflerdem kontrollieren, dafl der Férderdruck den in
Tab. “Technische Daten” angegebenen Werten ent-
spricht.

Anschlufs mit Metallanschlu8stutzen und -r6hren,
fest/halbfest

Den Anschlufl mit Anschlu8stutzen und (ev.
flexiblen) Rohren aus Metall so ausfiihren, daf} die in-
neren Teile des Gerits nicht belastet werden.
Hinwetis: Bei vollendeter Installation muf8 die ge-
samte AnschluBleitung mit einer Seifenldsung auf
vollstandige Dichtigkeit tiberpriift werden.
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Instructions for the installer

Installation

This appliance is not provided with a combu-
stion product discharge. It is recommended
that it be installed in sufficiently aerated
places, in terms of the laws in force. The
quantity of air which is necessary for combu-
stion must not be below 2.0 m?/ 1}1’ for each kW
of installed power.

See table of burner power.

Positioning

(Fig. 4). The appliance can be fitted into a
working area as illustrated on the
corresponding figure.

Apply the seal provided over the whole of the
area perimeter.

Gas connection
(Fig. 5) Connect the apipliance to the gas
cylinder or to the installation according to the
rescribed standards in force, and ensure
Eeforehand, that the appliance matches the
type of gas available. Otherwise, see
"Adaptation to various types of gas".
Furthermore, check that the feed pressure
falls within the values described on the table:
"User chacteristics".

Rigid/semi rigid metal connection

Carry out the connection with fittings and
metal pipes (even flexible pipes) so as to
obtain counter stress the inner parts of the
appliance.

N.B. - when the installation has been carried
out, check the perfect sealing of the entire
connection system, by using a soapy solution.

RU
PykoBoactBo ana MoHTepa

C6opka

OTOT npnvbop He NOACOEAMHEH K YCTPOMCTBY
BbITS)KKW ras3oB cropaHusi. YcTaHoBka MU
noacoeAgMHeHWe AO0JKHbI NMPOM3BOAUTLCS B
COOTBETCTBUM C HACTOALWMM npegnucanvem. MNpubop
yCTaHaBNMBaeTCs TOMbKO B JOCTATOYHO XOPOLLO
npoBeTPMBAEMOM NOMELEHNN C YHETOM BCEX
npegnucanmn. O6beM nogaym BO3AyXa,
Heob6X04MMOro ANS NpoLecca CropaHnst, He JOJKEH
6bITb MeHblWe 2 M3/4ac Ha KaXAbli KNOBaTT
ycTaHaBnMBaemMon MOLWHOCTM (cM. B Tabnuuye
MOLLIHOCTM Harpesa).

YcTaHoBKa

(Puc.4) Mpnbop NpeaycMOTPEeH Anst BCTPOMKM B
pabouyio MOBEPXHOCTb, KaK 3TO N306pa)keHo Ha
unncTpauun. Baonb BHeELWHEro KOHTypa
BCTpaI/IBaeMOI7I NOBEPXHOCTU NpoKnagbliBaeTcAa
npvmaraeMblﬁ B KOMMJIEKTEe yI'IJ'IOTHI/ITeﬂbeII7I
martepwuan.

MoacoeauHeHue rasa

(cm. Puc.5) Mopkniouns Hagnexalyym o6pasom
nprnbop K razoBomy 6ansioHy uUnmn rasonpoBsoay,
y6eanTbCsl, 4HTO NPNOOpP YCTAHOBMEH HA
MMEIOLMINCA B HANMYMK TWN rasa (B NPOTUBHOM
cny4yae obpawantech K rnase “lNpucnocobnexune K
Apyromy Tuny rasa”). Kpome Toro, Hy>HoO
KOHTPONMPOBaTb, YTOObI AaBMEeHVe rasa
COOTBETCTBOBAsO 3HAYEHWSIM, NPUBELAEHHBIM B
Tabnuue “TexHn4eckune gaHHble”

MopgxnioyeHue K MeT. WTyLepam u

Tpybkam, TBepAbIM/rTM6KUM

MoakntoyeHve K MeT. WwTylepam u Tpybkam
npoBOoAUTb Tak, 4TObBbI BHYTPEHHUE HacTun
npubopa He NoABeprannch HarpysKe.

YkasaHve: Mpn 3aBepLUeHN YCTaHOBKM
NpPOBEPUTbL MPU MOMOLLX MbISIBHOTO pacTBOpa BeCb
rasonpoBoA Ha NpeaMeT yTeuku rasa.
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Elektroanschlufs

(Abb. 6) Bevor der Elektroanschluf hergestellt

wird, versichern Sie sich:

¢ ob die Merkmale der Anlage den Angaben
des Kenndatenschilds an der Unterseite der
Kochflédche entsprechen;

e ob die Anlage selbst nach den gesetz!ichen
Vorschriften geerdet ist. Die Erdung ist
bindend vorgeschrieben.

Falls das Gerit kein Kabel und / oder keinen

Stecker besitzt, verwenden Sie den Kenndaten

und der Betriebstemperatur entsprechendes

Material. Das Kabel darf an keiner Stelle eine

Temperatur erreichen, die mehr als 50°C iiber

der Raumtemperatur liegt.

Falls direkt an das Netz angeschlossen werden

soll, wird ein allpoliger Schalter mit einer

minimalen Offnung der Kontakte von 3 mm

entsprechend der Kenndaten und der geltenden

Vorschriften (das gelb/ griine Erdungskabe darf

nicht vom Schalter unterbrochen werden)

benotigt.

Die Steckdose oder der allpoliger Schalter

miissen bei installiertem Gerét einfach zu

erreichen sein.

N.B. Der Hersteller tibernimmt keinerlei

Verantwortung falls die angefiihrten

Sicherheitsvorschriften nicht eingehalten

werden.

1SO 7/1
ISO 228/1 (FR)

Abb. 5 - Fig. 5 - Puc. 5
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Electrical connection

(Fig. 6) Prior to carrying out the electrical con-

nection, please ensure that:

e the plant characteristics are such as to fol-
low what is indicated on the matrix plate
placed at the bottom of the working area;

e that the plant is fitted with an efficient earth
connection, following the standards and
law provisions in force. The earth
1connection is compulsory in terms of the

aw.

Should there be no cable and/or plug on the

equipment, use suitable absorption material

for the working temperature as well, as
indicated on the matrix plate. Under no
circumstance must the cable reach a tem-
perature above 50°C of the ambient tempera-
ture.

Should a direct connection to the network be

required, it will be necessary to interpose an

omnipolar switch with minimum aperture be-
tween the 3 mm. contacts, dimensioned to
bear the plate load and it must follow the
standards in force (the yellow/ green earth
cable must not be interrupted by the switch).

The plug or omnipolar switch must be easily

reached on the installed equipment.

The manufacturers decline any responsibility

in the event of non-compliance with what is

described above and the accident prevention
norms not being respected and followed.

RU

MopaknioyeHne K an. cetn

(Puc. 6) MNpexpae yem nogkno4yaTb NPMO0P K 3.
ceTun, ybeantech, YTo:

- AaHHble, YKa3aHHble B pyKOBOACTBE NO
aKcnnyataymn nanTbl COOTBETCTBYOT AAHHBbIM B
TabnmMyKe Ha HWKHEN YacTu camoro npubéopa

- 3asemneH nu Hagnexawmm o6pa3om cam
npubop. 3a3emneHne ABNSeTcs Heo6Xo4NMbIM
YCIOBMEM NPaBWIIbHOW 3KCNyaTaumm.

Ecnu B KOMNnekTe He npuknagbiBaeTca kabenbs w/
UNW LITEKEP, MPUMEHANTE TOMbKO MaTepuansi,
COOTBETCTBYHOLWME OaHHbIM, YKa3aHHbIM B
pykoBogcTBe. Kabenb H/ B KOeM crny4ae He
[OJKEH HarpeBaTbCA Bbille TeMnepaTypbl,
6onblue, 4em Ha 50°C npeBbIWaloLwen KOMHaTHYO.
B cnydyae nogcoeamHeHUss HENOCPEACTBEHHO K 31.
ceTn, HeobxoAMMO MUCMONb30BaTh CreumanbHbI
BCGI‘IOJ‘IFlprII7I BbIK/ll04aTeslb C OTKPbITUEM
KOHTaKTOB He MeHee 3 MM, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKUM [aHHbIM AENCTBYHOLMX
npeanMcaHnin ()KkenTo-3eneHbli kKabenb
3a3eMreHns AOMKeH 6biTb MOAKIIOYEH K
BblKMoyaTento). LLtekep unu BcenonspHbIn
BbIKJll0HaTeslb Ha NpaBUIbHO YCTAaHOBIEHHOM
npubope [OoIMKeH 6bITb BCErga nerko focsraem.
MpumeyaHune: N3rotoBrTENb HE HECET HUKAaKOMN
OTBETCTBEHHOCTU, €CIM NPU YCTaHOBKe npubopa
He cobnoJaloTCs BCE BblLLENPUBEAEHHbIE
npegnucaHvs.

Abb. 6 - Fig. 6 - Puc. 6

KABELKLEMME
= CABLE-CLAMP
PA3BEM
N
N — )
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Anpassung an einen anderen Gastyp

(s. Abb. 7) Wenn das Gerit fiir einen anderen Gastyp

als der vorhandene ausgelegt ist, ist folgende

Vorgehensweise durchzufiihren:

* die Diisen (s. Abb. 7) mit den fiir den vorhandenen
Gastyp bestimmten Diisen (siehe Tab. “Technische
Daten”) ersetzen;

* bei der Einstellung des Mindestwertes, den
Hahnhebel auf das Minimum drehen und die
Einstellschraube am Hahn mit entsprechendem
Schraubenzieher drehen (s. Abb. 8). Bei Betrieb mit
Fliissiggas (Butan- [Propangas) Einstellschraube fest
anziehen.

Abb. 7 -Fig. 7 - Puc. 7
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Adaptation to various types of gas

(Fig. 7) Should the aphpliance be pre-set for a

di//‘igerent type of gas than that available, proceed as

follows:

® replace the injectors (Fig. 7) with the
corresponding type of gas to be used (see table
"Uses characteristics "§.

e to adjust to the minimum, use a screwdriver on
the screw placed on the tap (Fig. 8) after
turning the tap to its minimum position. For
LPG (butanef/propane) screw tight.

RU

Mpucnocobnenune K

Opyromy Tuny rasa

(cm. Puc. 7) Ecnn npubop u3rotoBneH He gns
Takoro Tvna rasa, KOTopbIi UMEETCS B HaNn4mm,
HeobX04MMO BbIMOSHUTL cneayoLlee:

- chopcyHKuM (cM. Puc. 7) 3ameHnTb Ha Te, KOoTopble
COOTBETCTBYIOT UMEIOLLEMYCS B HANUYWN TUMNY
rasa (cMm. "TexHn4eckue gaHHble”)

- [Npu ycTaHOBKE yPOBHA MUHUMAIbHOW nogayqn
rasa pbl4ar KpaHa noBepHyTb B MOJIOXKEHME
MWHUMYM ¥ COOTBETCTBYIOLLEN OTBEPTKOWM
BpaLlaTb perynmpoBOYHbIA BUHT (cM. Puc. 8). MNpun
MCMONb30BaHUN XUAKOrO rasa (6yTaH-nponaH)
3aBEpPHYTb KPEMKO PEerynvMpoBOYHbIV BUHT.

D

.
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Abb. 8 - Fig. 8 - Puc. 8
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TECHNISCHE DATEN

GASBRENNSTELLEN
SPEISUNG BRENNERTYP @ DUSENELEMENTE WARMEBELASTUNG
TYP DRUCK mbar NOMINAL VERBRAUCH
NORMAL 1/100 mm W
schnell 130 3000 286
halbschnell 105 1750 167
Naturgas G20 20 hilfsbrenner 83 1000 95 =
wok 135 3500 333 -
fischpfannel 130 3000 286
schnell 145 3000 333
halbschnell 110 1750 194
Naturgas G25 20 hilfsbrenner 87 1000 111 <
wok 150 3500 388 -
fischpfannel 140 3000 333
schnell 75 3000/2640 218/189
halbschnell 55 1750/1540 127/110
Fliissiggas G30/G31 50 hilfsbrenner 43 1000/880 73/63 f
wok 87 3500/3080 254/220 ©0
fischpfannel 82 3000/2640 218/189
USER CHARACTERISTICS
GAS BURNERS
FEED BURNER @ INJECTORS THERMAL CAPACITY
TYPE PRESSURE mbar NOMINAL CONSUMPTION
NORM. 1/100 mm i
fast 130 3000 286
semifast 105 1750 167
atural gas G20 20 auxiliary 83 1000 9% =
wok 135 3500 333 =
fish 130 3000 286
fast 85 3000 218
semifast 65 1750 127
iquefied gas  G30/G31  28-30/37 auxiliary 50 1000 73 =
wok 92 3500 254 ~—~
fish 85 3000 218 %
FAS0BbIE FOPEJKU
MUTAHVE TWM TOPEJIKN OVAM. ®OPCYHKN HOMUHAJIbHASA
™n [ABNEHWE mbar MOLUHOCTb HAFPEBA PACXO[
HOPMANBHO 1/100 Mm BT
BeicTpas 130 3000 286
CpepHsis 105 1750 167 g
MpupoaH. ras G20 20 BcnomoratensHas 83 1000 95 T
“KOTenoKk” 135 3500 333 =
“rycathuua” 130 3000 286
BbicTpas 145 3000 333
CpegHsia 110 1750 194 2
MpypoaH. ras G25 20 BcnomoratenbHas 87 1000 111 <
“KOTenoK” 150 3500 388 =
“rycaTHuua” 140 3000 333
BbicTpas 75 3000/2640 218/189
CpepHss 55 1750/1540 127/110 g
XKug. ras G30/G31 50 BcriomoratensHas 43 1000/880 73/63 T
“koTenok” 87 3500/3080 254/220 =
“rycAThuLa” 82 3000/2640 218/189
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GLASKERAMIK - VITROCERAMIC - CTEKITOKEPAMUKA
HEIZELEMENTE - HEATING ELEMENTS - HATPEBATEJIbHbIE SNIEMEHTbI

~ 230V

SPEISUNG TYP
FEED TYPE
MNTAHVE v

DREIFACHER STRAHLUNGSKREIS / HI-LIGHT
TRIPLE CIRCUIT RADIANT / HI-LIGHT
HOPM. C TPOVIHOW CIUPAJTBIO | HI-LIGHT
145 - 9180

EINZEL STRAHLUNGSKREIS / HI-LIGHT
SINGLE-CIRCUIT RADIANT / HI-LIGHT
HOPM. C OAVMHAPHOW CIUPAJTBIO | HI-LIGHT.
145 - 9180

GEMISCHTER HALOGEN/STRAHLUNGSKREIS
MIXED-CIRCUIT RADIANT/HALOGEN
CMELLAHHbIVI HOPM./TAJIOFEH
D145 - 9180

w

W

Bt
1200 - 1700
1200 - 1700

1200 - 1800

Q = HI-LIGHT

REGELUNG
ADJUSTMENT
PETYJINPOBAHWE

Kommutator (0+6)
commutator (0+6)
nepeksoyaresis (0+6)

Energieregler (0+11)
energy regulator (0+11)
perynarop aHeprum (0+11)

Energieregler (0+11)
energy regulator (0+11)
perynarop aHeprum (0+11)
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The manufacturer declines all responsibility for possible inaccuracies contained in this pamphlet, due
to printing or copying errors. We reserve the right to make on our own products those changes to be
considered necessary or useful, without jeopardizing the essential characteristics.

Die Herstellerfirma (bernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuell in dieser Broschiire enthaltene
Ungenauigkeiten, die auf Druckfehler zurtickzufiihren sind und behélt sich das Recht vor an ihren

Produkten alle fir notwendig erachteten Anderungen anzubringen, ohne die wesentlichen
Eigenschaften zu beeinflussen.

(Dl/ll.)Nlil U3rOTOBUTEIIL HE HEeCeT HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTU 332 BO3MOZXKHO COJepzKalmecs B OTON 6|_)OLLI]0|.)C
HETOYHOCTH, KOTOpbIE MOI'YT ObITL CJIEACTBUEM OFEUATOK TUINOIPAQUU, U COXpaHseT 3a cobon 1NpaBo BHOCUTL B
JM3aVH U YCTPOWCTBO CBOEH TMPOAYKIMU BCe HeoOXOANMbIE U3MEHEeHNsl, KOTOpbIE HE OKa3blBalOT CYHIECTBEHHOI'O
B/IMAHNA Ha IlO'l'pCGM'l’C.\lel(l/lC Kayecrsa U CBOMCTBA MPOAYKTA.
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